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ALCALDIA MAYOR

__BOGOTAD.C.

ACOON COMUNAL

Fortalecer la actividad de 100 productores de
gastronomia artesanal tradicional, residentes en el
Distrito, mediante procesos de formacion integral,
asistencia técnica, diseno, publicacion de recetas y

generacion de espacios de comercializacion.

Todo ello, orientado a incrementar las
potencialidades en cuanto al mejoramiento y
cualificacion de la produccion de alimentos
tradicionales y aumentar los niveles de
productividad y competitividad, de manera que
estos le permita a los beneficiarios, la sostenibilidad
y participacion efectiva en la dinamica del mercado
y alcanzar un mejor nivel de vida.

i Compromiso con la calidad ! ,_:—;._,;-;_{;,;ﬁindife,emia



Logros alcanzados
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« Se < rescatd, desarrollo y cualifico Ila
gastronomia tradicional de dulces, amasijos,
refrescos y bocados tipicos y se establecio
una oferta con calidad, para responder a las
exigencias del mercado.

Se Incrementd el potenciales de los
beneficiarios, mediante el aprestamiento
especifico en los oficios productivos que
realizan cotidianamente.

Se promovidé la calificacion del talento
humano en la produccion y comercializacion
de dulces, amasijos y bocados tradicionales.

i Compromiso con la calidad ! ﬁlﬂdlferenﬂ'ﬂ
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e Se promovio la asociatividad

» Se promovio la recuperacion y dignificacion
de la produccion culinaria de la gastronomia
tipica, para preservar tradiciones, ofrecer
calidad y generar oportunidades de negocios.

e Se promovio el posicionamiento comercial
de la oferta de manjares tradicionales
mediante el desarrollo de empaque e
iIdentidad grafica para los productos de 90
unidades productivas .
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» Se desarrollo la presentacion y calidad sanitaria de
los manjares tradicionales de 94 productores.

e Se capacito a 80 productores para la participacion
en ferias y para lograr una adecuada atencion al
cliente y excelente exhibicion del producto.

 Se hizo la documentacion de los procesos tecnicos y
saberes asociados a la preparacion, conservacion y
manejo tecnico de alimentos, que estuvo a cargo de
la Academia Colombiana de Gastronomia.

e Se hizo la publicacion de 500 recetarios con las
recetas estandarizadas de 90 beneficiarios.

i Compromiso con la calidad ! ,_:—;._,;-;_{;,;ﬁindife,emia



129 personas, 101 mujeres y 28 hombres, entre 24 y
67 anos, productores de bocados, dulces, refrescos y
amasijos tradicionales, residentes en 19 localidades:
Candelaria, Teusaquillo, Martires, Santa Fé€,
Engativa, Rafael Uribe, Antonio Narifio, Kenedy,
Puente Aranda, Usme, Barrios Unidos, Tunjuelito,
Fontibon, Chapinero, Usaquén, Ciudad Bolivar, San
Cristobal, Suba y Bosa.

i Compromiso con la calidad ! ,_:—;._,;-;_{;,;ﬁindife,emia



" Actividades

. Desarrollo Humano




Capacitacion en Emprendimiento y
Asoclatividad.




3.Acopio de informacion,
diseno y publicacion de las recetas
de los beneficiarios.




apacitacion para la manipulacion

igienica de alimentos, estandarizacion de
recetas y costeo de las mismas
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.Asistencia en Diseno del producto

para su diversificacion, presentacion y
desarrollo de identidad grafica y empaque




0. Asesoria en preparacion para la
Articipacion en eventos feriales y atencion al
cliente.
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Participacion en la Sexta Feria de las Colonias
EXPOUNAGA 2006

Participaron 60 productores, distribuidos en 18 stands, en el
Pabellon “Hecho en Bogota”

Cuarenta y tres productores reportaron ventas por
$ 23.260.650



Coordinacion e informes

egarcia@accioncomunal.gov.co

gsalazar@artesaniasdecolombia.com.co
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