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2- Oficio Artesanal:

A. La carpinteria es el oficio a intervenir, con la técnica de la talla en madera,
se divide de acuerdo a los talleres y el manejo en el oficio de la siguiente

manera;
Taller del Senor Lilio Mena

El artesano esta dedicado a la elaboracion de productos tradicionales como
palotes que son elementos para revolver alimentos, pataconeras, manducos
que son elementos para sacudir el agua de la ropa y escobas, con una
destreza en el manejo del oficio de talla, a pesar de su avanzada edad
comercializa directamente los productos en el Municipio de casa en casa
obteniendo un sustento que le genera pocas ganancias

- Materia Prima: balso, cedro, roble, aceituno, carreto, cairita, guayacan,
caudillo guino, nispero, ceiba.
Técnica: talla
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- Productos: escobas, palotes, pataconeras, manducos.

Proceso de produccion:

Cortar la madera

Alistarla en tablones de 1mde largo x 35cm de ancho x 3cm de grueso
Elaborar disefio y dibujarlo en la tabla

Cortarlo con serrucho

Eliminar aristas vivas y material con machete

Pulir con cuchillo y lijas

Artesanos Alain Contreras y Samuel Pote Barrios.

Son dos jovenes artesanos el primero ya posee experiencia en el oficio y se
desenvuelve trabajando con totumo, coco y madera, el segundo hasta ahora
esta comenzando en el oficio y elabora iinicamente productos en madera

- Materia Primas: madera de balso, cedro, roble, aceituno, carreto, cairita,
guayacan, caudillo guino, nispero, ceiba.

- Técnica: talla

- Productos: esculturas y objetos utilitarios.

3- Actividades Desarrolladas:

A. Taller de Lilio Mena: la asesoria consistio en el rescate de palotes
y manducos, manteniendo en esencia las formas, realizando
pequefas .variaciones enfocadas hacia la funcionalidad vy
practicidad del objeto, descritas a continuacion para cada uno de
ellos:
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Para el manduco: se manejo el concepto del cuadrado ya que el
tradicional posee esta misma forma, pero con la variacion que en el
nuevo disefio, se gird, haciendo que quedara un rombo del cual,
de una las puntas nace el asa, a esta se le hicieron formas curvas
para que el objeto pudiese ser manipulado mas facilmente y su uso
y comunicacion con el usuario fueran mas concretos.

Un segundo ejercicio para desarrollar los palotes fue conservar la
parte final del objeto que es la que sirve para revolver los alimentos
pero con variaciones en la parte superior, valiéndonos de una tabla
en la que se desarrollaron los dibujos se insistio en la optimizacion
del matenal usando formas opuestas o complementanas.

Se desarroll6 una linea de mesa y cocina con los disefios rescatados
correspondiente a elementos para picar y revolver, ya que el uso de
los objetos tradicionales se esta desapareciendo debido a la
transferencia  tecnologica en la zona, aculturacion, forma y
secuencia de uso, actualizarlos o editarlos haciéndolos mas
contemporaneos y competitivos para el mercado local regional y
nacional.

Artesanos Alain Contreras y Samuel Pote Barrios.

Se trabajo con base en el referente de los palotes y del pilon que es
usado para macerar alimentos diseftando una linea de mesa y
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cocina consistente en unos palotes, un macerador y una tabla para
picar y contenedor alimentos.

Estos productos quedaron en etapa de boceto y produccion debido
al tiempo de la asesoria y el interés por parte de los artesanos

Conclusiones:

La produccion es limitada debido a las dificultades que existen en la zona, como falta de
conocimiento de la tecnica, los artesanos que realmente desempenan su oficio estan en
edades avanzadas

Existen dos carpinterias en la zona las cuales tienen su produccion copada debido a la falta
de mas talleres y por la demanda de la comunidad enfocada hacia el sector de la construccion
principalmente

Algunos productos quedaron en proceso dé desarrollo debido al tiempo tan corto de la
asesoria





