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ANEXO 1. EXTRACCION DE LA GUASCA CAFE

GUASCA CA3E
También Hamada guasca seca

Se toman las IAminas

exteriores que esLén aecas y en

buen cstado.

Se retira un poco 13 quasca de

la matay tomandola por la base
se corta con Tleras,

Se desprende de abajo hacia
arriba
inmediatamente se puede

usar

Se hacen los atados
Y se guardan baje techo
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ANEXO 2. EXTRACCION DE LA GUASCA BLANCA.

N A T
,/;”;' GUASCA BCANCA

Y 17

L Froceso:
Se recomienda que 3l cosechar el racimo se
realice el corte en la parte mis alta posible
de la penca para mayor longitud de la
guasca.

(2) ¢ puede esperar méximo cinco dias para cortar
la penca a 50cm de la base hacia arriba.

/e

Se lleva la penca hasta el sitio donde
¢ va 4 secar ya sea patio de
cemento, slva o rLecho de zlnc.

5e quitan las capas que estén dafiadas.

/ La parte gruesa de la penca se coloca a la izquierda.
5e van sacando una a una las quascas, deslizando la
A mano para desprenderlas.

p De una penca salen aproximadamente diez guascas.
El “corazén" se desecha.
Se acomodan las guascas boca aba)o.

o/ Seinicia el proceso de secado.

(_5,) II‘H’! A lns tres dias se voltean las guascas.
Wy~ En este punto sc debe evitar que se moje.
Fl proceso completo de secado demora de ocho

% a doce dias.

Cuando estén completamente
SECAS, 9¢ haceh atados de
cincuenta guascas.
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