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INTRODUCCION 

El nroyecto tiene como finalidad hacer un diagn6stico y 

asesoria de disefio en la tecnica de cesteria realizada

en "Cana Castilla", a los artesanos de Tocaima y Apulo 

(Cundinamarca). 

A continuaci6n se dara un informe del diagn6stico reali 

zado en estas dos zonas de Cundinamarca, donde se expon 

dran los siguientes puntos:Localizacion geografica,jus 

tificacion del tipo de asesoria, propuesta de disefio, 

justificaci6n de la proryuesta,bocetos e ilustracionee, 

graficas de los nrototipos de disefio, conclusionesr., obser 

vaciones y recomendaciones. 



El artesano ha visto la dificultad de conseguir su 

material y ha sido victima por el mal pago de su pro 

ducto artesanal, por lo tanto ha acudido a otras labo 

res esporadicas como construcci6n de viviendas, siembra 

y recolecta de cosechas, y ha pasado a segundo plano 

la elaboraci6n y venta de estos productos. 

Para la elaboraci6n de sus canastos en "Cana Castilla" 

ellos acuden a lugares ceroanos como: Agua de Dios, 

Pubenza,Jerusalen, La Colorada,Girardot, La Vega, 

y las Playas del Rio Bogota, donde compran las cafias. 

Ellos viven humildemente en los alrededores del Rio

Bogota en lae zonas llamadas "El Camell6n del Rio y 

el Danubio", son aproximadamente cuarenta y siete 

personae que trabajan esta tecnica cestera. 

Esta actividad tradicional fue traida por varios 

ecuatorianos (e�tre elloe el senor Abadio Buenaventu 

ra que vive en Apulo), hace veintiocho a treinta anos 

a Tocaima, Apulo y sus alrededores. 

Hasta hoy la tecnica de cesteria se ha mantenido inva 

riable en su proceso de �roaueei6n� y siempre se ha 

utilizado para la elaboraci6n de canastos de mercado, 

fruta,ropa,huevos (en cana Castilla)de diversos tama 

nos deacuerdo a su funci6n. 

Otros materiales que se dan en la naturaleza son el 

bejuco,junco,fique,guadua,cana rallada, el calabazo, 

estropajo,achiote, semillas de michu; de los cuales 



s6lo se trabaja la guadua (construcci6n de vivi�ndas) 

y el fique (elaboraci6n de'individuales, mochilas, 

mufiecos, animalitos,·sombreros, etc). Este fen6meno 

"del abandono y descui_do del no aprov�cho de estos ma 

teriales" s e ha dado por la falta de asesoria de dise 

fio, comtinicaci6n y desmotivaci6n del artesano. 

Se realiz6 anteriormente en Tocaima un programa de 

asesoria en fique, coordinado por Artesanias de Colombia 

que dej6 en manos de una Instructora Artesanal, pero 

el grupo se desintegr6 por la falta de asesoria cos 

tante. 

Tambien se cre6 una Caseta Artesanal en el parque por 

medio del Ministerio de Agricultura. Hoy, esta caseta 

esta m�y descuidada, los productos que se venden o son 

muy pocos y de mala calidad (no propiamente artesanias) 

o son traidos de otros lugares: Agua de Dios, Girardot,

Ibague, Ecuador. 

Por el memento sus productos son comercializados por 

encargo de grupos reducidos de comerciantes (interme 

diarios) que vienen de Bogota, Anapoima, La Mesa, 

Girardot, Apulo; desafortunadamente no hay control de 

costos del producto y lo pagan a cualquier precio. 

El grupo con el- cual se esta realizando el proyecto de 

sea realizar una capacitaci6n de mejoramiento y diver 

sificaci6n de los productos, gracias al apoyo de Arte 

sanias de Colombia. 



3. Justificaci6n del tipo de asesor!a:

El proyecto tiene como finalidad dar asesoria a los

artesanoe de Tocaima, para lograr mejores beneficios

a la comunidad. Se rescatara su tecnica tradicional

cestera por medio de la diversificaci6n de sus produc

tos artesanales, se adaptara mejor control de calidad,

disefio y se hara enfasis en la recuperaci6n total de

la materia prima ( desechos,cafias delgadas que nacen

al rededor de la cafia principal que son cortadas y

quemadas).

4. Propuesta de disefio:

Se tomaron los siguientes puntos para lagrar nuevas

propuestas de disefio:

- Producto artesanal funcional y
decorative.

- Enfasis en la recuperaci6n de la
tecnica cestera.

- Manejo del control de calidad.
- Productos a pequefia escala re

presentativos de su tradici6n
(se realizaran con cafias delga
das). 

- Aprovechamiento de los desperdi
cios: Canas delgadas que crecen
alrededor de la cafia principal
de Castilla. (son quemadas).

- 3e cQmplamentara el disefio del
producto con un nuevo elemento:
Canutillos.

- La tecnica se dara con un nuevo
proceso "tintoreria".

4�1. Justificaci6n de la propuesta: 

Es importante mostrar su tradici6n cestera no s6lo 

como un elemento funcional ( en la plaza de mercado, 



hospitales, panaderias), sino tambi�n como pieza 

funcional y decorativa, por medic de la diversifica 

ci6n del producto y su funci6n, utilizando la misma 

tecnica tradicional y guardando el concepto de canas 

to. 

Esto traera mejores beneficios a la comunidad, pues 

se incrementara la demanda dentro del· mercado y se 

fomentara esta labor. 

4.2. Descripci6n del proceso de elaboraci6n de la pieza: 

Recolecci6n de la materia prima: 
La consiguen en las playas del rio Bogota o la 
compran en lugares como: Agua de Dios, Pubenza, 
Girardot, La Colorada, La Vega, Jerusalen,Apulo. 

" La planta de"cafia Castilla" se da en forma silves 
tre, su tallo principal (rodeado de delgadas cafias 
que crecen a su alrededor) es recto, cilindrico y 
hueco. Estas cafias no presentan raices sino rizo 
mas que se expanden con facilidad. Son es;tas fibras 
muu fibrosas, lo cual le dan gran capacidad de re 
sistencia. Son una variedad del Bambu. A lo largo 
de su tallo se localizan segmentos consecutivos 
comprendidos entre rodetes mas sobresal'ientes (nu 
dos)." 

• Los tallos los cortan cuando presentan 5 a 7 nudos
(hijos) y un color verde- Amarilloso.
Su longitud varia de: 1,80 Mtros; 2,40 Mtros; 
3,00Mtros; 4,0Mtros; 5,0Mtros aproximadamente • 

• Luego de cortados le'quitan sus hojas por medio de 
la peinilla. 

- Tratamiento de la fibra:
• El tallo lo limpian: Pasan el peine por encima

de la superficie de la cana y van eliminando la
Casqueta.



"Casq_ueta" : Cascara o epidermis seca de la cafia • 

• Despues la dividen verticalmente ( a lo largo} 
por la mitad por medio de la peinilla y limpian 
cada mitad por ;la parte carnosa (no brillante), 
para adelgazar la fibra (grosor). 

"Carnosa" : Capas internas de la cafia (pulpa) • 

• Vuelven y dividen oada medio y lo limpian por, 
medio del peine, eliminando mas carnosa y adel' 
gazando los nudos o hijos ( se presentan en in 
tervalos de 20 Cm - 25Cms). 

"limitante": Se puede trabajar la cafia hasta de 
terminado grosor ( 0? ems apros-·.) 
pues si se adelgaza mas, corre el 
riesgo de q_uebrarse por el lade de 
los nudos • 

• Dividen la cafia verticalmente para obtener fi 
bras y la limpian para lograr mayor flexibili 
dad • 

• Inmediatamente cogen todas las fibras y +as do 
blan por diferentes partes de las cap.as, para 
que traqueen y asi se pueda trabajar mejor. 
Luego cortan los extremes de cada fibra. 

- Proceso de Tejido:
Este proceso se divide en dos partes
• Elaboraci6n del a.6iento (base), en, tejido tafetan. 

De este a9iento salen nueve varillas(que
estan ligadas a este por medio del entretejimi
ento de ellas�, que seran e� alma o estructura
del canasto .
I 

• Elaboracion del cuerpo del canasto por medio
de tejidO tafetan.
Ya teniendo el a3iento y las nueve varillas
(urdimbres), empiezan a tejer (trabar) pasando·
la hebra ( trama) y con ayuda de pies y manos
qan el �cuadre(para dar la orma del canasto). ·
- Halan las varillas (urdimbres) pan l�s manos

y p�san ei tejido con los pies ( apretandolo). 



- Proceso de acabados:

Este proceso se divide en tres partes:

.Remate: c
.
uando ya se ha tejido el cuerpo del 

canasto, todavia se conservan las vari 

llas largas (urdimbres) de 25cms a aocms. 

- Estas Varillas se doblan y se meten en
la varilla siguiente y asi consecutiva
mente. Cuando se realiza esta operacion
se corta diagonalmente �a punta de cada
varilla.

- Con ayuda del lado opuesto del machete
se golpea a cada varilla doblada, para

que entre bien en el cuerpo del canasto.

Si el canasto lleva manija se deja sin rematar 
dos varillas opuestas ( que desde el aciento 
vienen con un ancho mayor) • 

• Enmanijado: Estas dos varillas que se dejaron sin 
rematar (estasson gruesas y largas), 
se entrecruzan opuestamente, y se 
meten en el cuerpo del canasto por 
donde va cada varilla. 

- Luego toman una hebra larga y
empiezan a bordear la boca del
canasto y la manija •

• Bordeado: Van enrrortando una hebra larga por 
todo el borde de la boca del canasto. 
Tan pronto dan la vuelta se devuelven 

en el sentido contrario. 

- Hacen la misma operaci6n con la ma
nija. Meten una hebra al cuerpo del
canasto y empiezan a enrrollar la
manija ( en S), tan pronto llegan
al otro extremo se devuelven en
sentido contrario para luego volver
a devolverse. Esta operaci6n se hace
tres veces para que se recubra muy

. bien la manija y no queden bordes 
cortantes. 

5. Bocetos e ilustraciones:



Canasto mercade·ro o americano: 

Canasto que se utiliza para 
hacer mercado . ( suficiente 
para una quincena). 

Canasto mediano: 

Canasto de mercado. (suficien 
te para ocho dias). 

Desayunero: 

Canasto para llevar un desayu 
no (huevos, leche, pan y car 
ne). 

Trage�e: Ancheta grande. 

Canasto para llevar el almuerzo. 
( tres libras de papa, carne, 

arroz, cebolla , etc). 



Morroca: 

Canasto para echar los 

huevos. 

Morroca grande: 

Canasto para echar la 

ropa sucia� 

Ancheta navidefia. 



Canasto panadero: 

Canasto que se utiliza 
en las panaderias para 
almacenar el pan. 

Lucero: 

Canasto utilizado para 
comprar el mercado de 
un hotel. 



APULO 

1. Localizaci6n geografica:

Apulo, pueblito que se encuentra ubicado al Sur- Occi

dente de Cundinamarca a 145 Kms aproximadamente de

Bogota. Esta localizado en medio de Anapoima a 20Kms

y Tocaima a 14 Kms Aproximadamente.

Su clima tropical-caiido. Posee dos rios el Apulo que

viene, desde Anapoima y desemboca en el rio Bogota.

2. Antecedentes:

Resena historica: Apulo vive del sustento del cultivo

de platano, ma!z, soryo, y frutas tropicales como el
n

mango, an6n, mispero, naranja, mamoncillo; ademas de

la venta de carne de ganado vacuno (cebu) y ovino (ca

bras), pero fundamentalmente se destaca como un puebli

to cestero.

Se presenta una comtinidad grande de artesanos que ha

bitan en las orillas del rio Bogota y el barrio Gaitan.

Cada familia de cesteros dedica todo su tiempo a la

elabotaci6n y venta de canastos.

Ellos compran la materia prima "Cana Castilla" a el

senor Abadio Buenaventura (uno de los ecuatorianos

que trajo de Ecuador esta tecnica) o la buscan en Gi



rardot,- Pubenza, La 6olorada, la Vega, y los alrede 

dores del rio Bogota; para luego de elaborar los canas 

tos venderselos a este ecuatoriano o a otros compra 

dores que vienen de Bogota, la Mesa,Girardot. 

En este momento la CAR (identidad protectora) esta 

ayudando a este grupo de cesteros por mediQ de la do 

naci6n de un lote y 800 semillas para el cultivo de 

"Cafia Castilla" (actualmente se esta.n hacien<io los 

trami tes) •. 

Apulo cuenta desde hace un afio con el funcionamiento 

de la Tienda Comunal, gracias al apoyo del IDEMA y el 

Ministerio de Gobierno�· Hoy se plantea la posibilidad 

de vender sus canastos alli. 

Tambien se han hecho reuniones para organizar una 

Cooperativa de Cesteros ( Aaesorados por el sefior 

Alvaro Godoy). 

Hasta hoy, la tecnica de cesteria se ha mantenido inva 

riable en su proceso de producci6n y. siempre se ha tra 

bajado para la .e.laboraci6n de canastas de mercado y de

frutas nrincipalmente. Esto indica que se presentan 

lazes muy estrechos entre la tecnica y el producto. 

Desde hace veintiocho a treinta afios no se ha vista la 

diyers�ficaci6n de otros elementos artesanales con es 

ta tecn:i,qa. 

La comunidad de artesanos con la cual se esta traba 

jandp en Apulo apoya el proyecto, para lograr el mejo 



ramiento y diversificaci6n del producto mediante una 

capaci taci6n apo,yada por Artesanias de Colombia

(por el memento ellos solo tienen el apoyo de esta 

identidad). 

3. Justificaci6n del tipo de asesoria:

Apulo es un pueblito cestero que vive del sustento de

la venta y elaboraci6n de canastas. Es importante

dar una capacitaci6n de control de calidad y diversi

ficacion para beneficiar a esta comunidaa . Por medio

de la asesoria se fomentara esta labor tradicional que

se ha mantenido por muches afios y ha traido buenos re

sultados a este grupo .

4. Propuesta de disefio:

Se tomaron los siguientes puntos para lograr nuevas

propuestas de disefio:

4.1. Justificaci6n 

Es importante 

en elementos 

en elementos 

de 

- Producto artesanal funcional y
decorative.

,... Enfasis en la recuperaci6n de la 
tecnica cestera. 

- Manejo del control de calidad.
- Se diversificaran otros productos

con la misma t�cnica y guardando
el coneepto de canasto.

- Se complementar, el disefio del
producto con un nuevo elemento:
Canutillos.

- Se anlicara un nuevo proceso a la
tecnica de cesteria "Tintoreria".

la propuesta: 

mos:brar su tradici6n cestera no solo 

artesanales funcionales sino tambien 

artesaib.ales funcionales y decora:bivos. 

I ""



Esto traera mejores beneficios a la comunidad, pues 

se incrementara la demanda dentro del mercado y se 

fomentara esta labor. 



CONCLUSION 

Durante el periodo de diagn6stico en Tocaima y Apulo 

(Cundinamarca), se ha apreciado un grupo de cesteros 

por tradici6n. Que han vivido de la venta de canastos 

de "Cafia Castilla", desde hace aproximadamente treinta 

afios. Estas comunti.dades desean el apoyo de Artesanias 

de Colombia por �edio de la capacitanci6n y comerciali 

zaci6n de sus productos. 

Durante todo el tiempo que han venido elaborando los 

canastos es muy poco lo que han hecho por mejorar el 

control de calidad y diversificaci6n del producto (esto 

se ha dado por la funci6n que ha desempefiado el car+asto 

de mercado). Por lo tanto esta capacitaci6n llevara 

un proceso lento tanto de adaptaci6� del artesano y 

aceptaci6n en el mercado. 

Es importante la ayuda que se les esta ofreciendo pues 

son grupos de artesanos que han sid6 explotado. economica 

mente y no han tenido ·asesoria que los pueda beneficiar. 




